Grandes Distilleries de Charleroi S.A.

() g?seoggingtetieasetgum Fiche Technique F02846
G.D.C.
DESIGNATION COMMERCIALE CHARDONNAY LIGHT HOUSE (0,75L \ 0%) E|
DESIGNATION LEGALE VIN BLANC SANS ALCOOL
MARQUE LIGHT HOUSE
ORIGINE DE
NUMERO TARIF DOUANIER 22029919
VOLUME NET EN LITRE 0,750
% ALCOOL 0,00
CONDITIONNEMENT
UNITE POIDS BRUT CODE EAN DIMENSION ¢ixixtenmm | QUANTITE
PC 1180 g 4062073014403 310 70 70
CARTON | 7,3 Kg 4062073014410 320 152 234 6
LIT Kg 320 800 1200 | O
PALETTE | 743 Kg 1430 | 800 1200 | 600
SPECIFICATION DU PRODUIT
INGREDIENTS Raisins, conservateurs: sulfites
CEPAGE Chardonnay
MILLESIME
VINIFICATION Le vin est désalcoolisé selon une méthode spéciale, ce qui permet de conserver ses ardmes et ses
saveurs
DDM/DLC A consommer de préférence avant fin : voir emballage
CONSERVATION | Apres ouverture de la bouteille, a conserver au frais capsule fermée, A consommer dans les 2 mois
apres ouverture
APPELATION CHARDONNAY SANS ALCOOL LIGHT HOUSE
REMARQUES
CARACTERISTIQUE ORGANOLEPTIQUE
UTIL./PREP. Idéal pour apéritif, de la charcuterie, des toasts de terrine de poisson et des morceaux de fromages
T° SERVICE 7-9
COULEUR Jaune péle, brillante et étincelante
ODEUR Ardbmes minéraux et briochés
SAVEUR Les notes zestées d'agrumes et de pomme vont venir titiller vos papilles gustatives.
ALLERGENES / IONISATION / OGM
ALLERGENES Ce produit contient le(s) allergene(s) suivant(s) : Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de
plus de 10mg/kg ou 10mg/l
OGM Selon les Reglements CE 1829 & 1830/2003 : Ce produit n’entraine aucune mention d’étiquetage
relative aux OGM dans le produit fini.
IONISATION Matiére(s) premiére(s) non soumise(s) a ionisation. Directives 1999/2/CE et 1999/3/CE du 22 février
1999 relatives aux denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation
VALEUR NUTRITIONNELLE PAR 100 ml
ENERGIE 100 |Kj| 24 Kcal
GRAISSES NC g DONT ACIDES GRAS SATURES | NC
GLUCIDES 5,4 g DONT SUCRES 4,9
FIBRES ALIMENTAIRES NC g PROTEINES NC
SEL NC g
CARACTERISTIQUE MICROBIOLOGIQUE & PHYSICO-CHIMIQUE
GERMES TOTAUX NC Cfu/g ACIDITE NC = g/l
LEVURES NC Cfu/g DENSITE NC +
MOISISSURES NC Cfu/g PH NC +
BRIX NC *1 °B SUCRES RESIDUELS NC g/l
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