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DESIGNATION COMMERCIALE BLENDED WHISKY DAVIDSON (1L \ 40%)
DESIGNATION LEGALE BLENDED WHISKY
MARQUE GDC
ORIGINE BE
NUMERO TARIF DOUANIER 22083082
VOLUME NET EN LITRE 1,000
% ALCOOL 40,00
CONDITIONNEMENT
UNITE POIDS BRUT CODE EAN DIMENSION ¢ixixtenmm | QUANTITE
PC 1253 g 5411353051208 315 85 85
CARTON | 7,7 Kg 327 178 264 6
LIT Kg 327 800 1200 | 126
PALETTE | 501,2 Kg 1131 | 800 1200 | 378
SPECIFICATION DU PRODUIT
INGREDIENTS Scotch whisky, eau, whisky, colorant: E150a
DDM/DLC Ce produit titrant 10% ou plus en volume d’alcool n’entraine aucune mention d’étiquetage.
CONSERVATION | Emballage fermé, debout, a ’abri de la lumiére, de la chaleur.
REMARQUES Ce whisky est obtenu par la distillation d'un moQt de céréales et de malt.
CARACTERISTIQUE ORGANOLEPTIQUE
UTIL./PREP.
COULEUR Brun
ODEUR Boisé légerement tourbé
SAVEUR Boisé légerement tourbé
ALLERGENES / IONISATION / OGM
ALLERGENES Reglement 1169/2011 : Absence d’allergene majeur
OGM Selon les Reglements CE 1829 & 1830/2003 : Ce produit n’entraine aucune mention d’étiquetage
relative aux OGM dans le produit fini.
IONISATION Matiere(s) premiére(s) non soumise(s) a ionisation. Directives 1999/2/CE et 1999/3/CE du 22 février
1999 relatives aux denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation
VALEUR NUTRITIONNELLE PAR 100 ml
ENERGIE 915 | Kji | 221 | Keal
GRAISSES NC g DONT ACIDES GRAS SATURES | NC g
GLUCIDES NC g DONT SUCRES NC g
FIBRES ALIMENTAIRES NC g PROTEINES NC g
SEL NC g
CARACTERISTIQUE MICROBIOLOGIQUE & PHYSICO-CHIMIQUE
GERMES TOTAUX NA Cfu/g ACIDITE NC = g/l
LEVURES NA Cfu/g DENSITE NC *
MOISISSURES NA Cfu/g PH NC *
BRIX NC + 1 °B
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BOTTLED IN OUR CELLARS

40%vol. ¢ 100cl

N° LOT: voir capsule / zie dop

Ce WHISKY est obtenu par la distillation d'un modt de céréales et
de malt, fermente sous I'action de la levure et vieilli en fit pendant minimum 3 ans.
Deze whisky bestaat uit een moutdistillaat van gegiste granen en malt.
Werd minimum 3 jaren gelagerd in eikenhoutenvaten.
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