Grandes Distilleries de Charleroi S.A.

. Rue des Verreries 44a
B-6040 Jumet - BELGIUM

G.D.C.

Fiche Technique

FOWO050

DESIGNATION COMMERCIALE WAMBRECHIES GENIEVRE (ET. JAUNE) (0,7L \ 49%)
DESIGNATION LEGALE WAMBRECHIES GENIEVRE 49% 70CL
MARQUE WAMBRECHIES :
ORIGINE BE N
NUMERO TARIF DOUANIER 22085091
VOLUME NET EN LITRE 0,700
% ALCOOL 49,00
CONDITIONNEMENT
UNITE POIDS BRUT CODE EAN DIMENSION @¢xixtenmm | QUANTITE ity
PC 1168 g 3263599700493 295 | 80 80 s
CARTON | 7,2 Kg 300 184 273 6 tene ZodsN
LIT Kg 300 800 1200 | 108 ———
PALETTE | 534,0 Kg 1350 | 800 1200 | 432 —_— =
SPECIFICATION DU PRODUIT
INGREDIENTS Alcool de grains
DDM/DLC Ce produit titrant 10% ou plus en volume d’alcool n’entraine aucune mention d’étiquetage.
CONSERVATION | Emballage fermé, debout, a ’abri de la lumiére, de la chaleur
REMARQUES
CARACTERISTIQUE ORGANOLEPTIQUE
UTIL./PREP.
COULEUR incolore
ODEUR baies de genévrier
SAVEUR baies de genévrier
ALLERGENES / IONISATION / OGM
ALLERGENES Reglement 1169/2011 : Absence d’allergene majeur
OGM Selon les Reglements CE 1829 & 1830/2003 : Ce produit n’entraine aucune mention d’étiquetage
relative aux OGM dans le produit fini.
IONISATION Matiere(s) premiére(s) non soumise(s) a ionisation. Directives 1999/2/CE et 1999/3/CE du 22 février
1999 relatives aux denrées et ingrédients alimentaires traités par ionisation
VALEUR NUTRITIONNELLE PAR 100 ml
ENERGIE 1121 | Kji | 271 | Kcal
GRAISSES NC g DONT ACIDES GRAS SATURES | NC g
GLUCIDES NC g DONT SUCRES NC g
FIBRES ALIMENTAIRES NC g PROTEINES NC g
SEL NC g
CARACTERISTIQUE MICROBIOLOGIQUE & PHYSICO-CHIMIQUE
GERMES TOTAUX NA Cfu/g ACIDITE NC = g/l
LEVURES NA Cfu/g DENSITE NC +
MOISISSURES NA Cfu/g PH NC +
BRIX NC 1 °B
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[ DISTILLATEUR DEPUIS 1817]
GENIEVRE DE WAMBRECHIES

NOTRE |DEE DE COCKTAIL : LE «<SWEETY PEAR»

1 3¢ de Genibvre de Wembrechies 3¢l de champagne / prosscra Pour phis didées
Jhcddepstaisdectronwet o dheulle do poire déshydnnge (décoration) oockdal:

+1.5¢1 de sirop de poine !‘ "
Mettre des glacons dans un verre de type old fashioned, 'Vi

Ajouter Je Genlévre, b2 jus de ciron, le sirop de poire of le champagne,

Mélznger 3 l'aide duna cuillare, environ 15 fours,

Ajouter une fine tranche de feullle de poire
déshydratibe, Déguster ! —

N°LOY : ok capeula,

Distdlé par:
TOS Distlllerie Alx Noulette
Pour TOS Dist(lerie

Site de Wambrechles

1 rue de la distillerie

59118 Wambrechies
www.distilferiedewambrechies.com
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